
 

Alle Preise in CHF inkl. gesetzlicher MwSt. 
Auskunft über Zutaten, die Allergien und/oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen können, erhalten Sie bei unseren 

Mitarbeitenden. 
Mit      gekennzeichnete Speisen sind vegetarisch.  

Alle Salate mit hausgemachtem Dressing nach Wahl: French, Italienisch oder Balsamico  

Frischer Blattsalat mit Croûtons          8.50 CHF  

Gemischter Salat mit Croûtons       10.50 CHF 

Caesar Salat mit Poulet         25.50 CHF  

Rindstartar «Rössli» klassisch mit Cognac verfeinert dazu Toast & Butter     

- ca.   70 gr.          22.50 CHF 

- ca. 140 gr.          36.50 CHF 

Gebackener Camembert mit Preiselbeer-Schaum auf Salatbouquet    19.50 CHF 

Kräuterbrot überbacken mit Bergkäse         9.50 CHF  

 

Steinpilz-Crème-Suppe           13.50 CHF  

Französische Zwiebelsuppe          12.50 CHF  



 

Alle Preise in CHF inkl. gesetzlicher MwSt. 
Auskunft über Zutaten, die Allergien und/oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen können, erhalten Sie bei unseren 

Mitarbeitenden. 
Mit      gekennzeichnete Speisen sind vegetarisch.  

Paniertes Schweineschnitzel        27.50 CHF 
 

Cordon Bleu vom Schwein        34.50 CHF 
gefüllt mit Hinterschinken und Schwyzer Raclettekäse    
 

Original Wiener Schnitzel von Kalb       41.50 CHF 
dazu Petersilienkartoffeln und Preiselbeeren 
 

Cordon Bleu vom Kalb         46.50 CHF 
gefüllt mit Hinterschinken und Schwyzer Raclettekäse   
 

 

 

Rindsfilet ca. 180 gr.         55.50 CHF 
mit hausgemachter Kräuterbutter und Gemüsegarnitur 

 

Kotelett vom Schwyzer Kalb am Knochen       59.00 CHF 
mit hausgemachter Kräuterbutter und Gemüsegarnitur     
 

Holzfällersteak vom Schwein         27.50 CHF 

mit hausgemachter Kräuterbutter und Gemüsegarnitur 
 

Jägerteller           34.50 CHF   
Medaillons vom Schweinsfilet gegrillt, mit Steinpilzsauce,  

Buttergemüse und hausgemachte Spätzli 

 

 

 

 
 

 

Beilagen  

eine Beilage inbegriffen, jede weitere 6.00 CHF  

Pommes Frites, Rösti-Kroketten, Spätzli, 

Petersilienkartoffeln, Reis, Tagliatelle, 

Saisongemüse 

Saucen   

je Sauce 4.00 CHF 

Steinpilzsauce, Pfeffersauce, 

Rosmarinjus 



 

Alle Preise in CHF inkl. gesetzlicher MwSt. 
Auskunft über Zutaten, die Allergien und/oder andere unerwünschte Reaktionen auslösen können, erhalten Sie bei unseren 

Mitarbeitenden. 
Mit      gekennzeichnete Speisen sind vegetarisch.  

Kalbsgeschnetzeltes Zürcher Art        38.50 CHF 
mit Butterrösti und Saisongemüse  

 

Feines Kalbsleberli mit Zwiebelsauce       39.50 CHF 
mit Butterrösti und Saisongemüse  
 

Pastetli mit Brätkügeli         28.50 CHF  
Blätterteiggebäck mit Kalbfleisch-Brätkügeli, Reis und buntem Gemüse   

 

Älplermagronen mit Apfelmus und Röstzwiebeln     24.50 CHF  
 

Tagliatelle mit Steinpilzen         29.50 CHF 
 

Käsespätzle  mit Schwyzer Bergkäse und Röstzwiebeln     22.50 CHF 

 

Gegrilltes Eglifilet «Vierwaldstätter Art»       36.50 CHF 
natur auf feinem Tomaten-Blattspinatbett  

mit Petersilienkartoffeln und hausgemachter Kräuterbutter  
 

Zanderknusperli mit hausgemachter Tartarsauce     29.50 CHF  

dazu Pommes Frites   

Chicken Nuggets mit Pommes Frites                  16.50 CHF 

Kleines paniertes Schnitzel vom Schwein mit Pommes Frites   19.50 CHF 

Portion Pommes Frites            8.50 CHF 
 

Hausgemachter Apfelstrudel         14.50 CHF  

wahlweise mit Vanilleglace oder warmer Vanillesauce   
 

Kaiserschmarrn mit Vanilleglace        14.50 CHF  

…oder ein feines Glace aus unserer Glacekarte 

  


